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For a gooJ start

Crostini misti — grzanki w trzech smakach — gorgonzola i gruszka,
pieczarki portobello i ricotta, szynka parmeniska i ricotta

Variety of italian toasts - gorgonzola cheese and pear,
portobello mushroom and ricotta, parma ham and ricotta

Carpaccio z poledwicy wolowej z majonezem truflowym
i cebulkg borettane

Beef carpaccio served with truffle mayo and borettane onions

Tatar wolowy tradycyjny z cebulka, ogérkami, grzybkami
i tuiczykiem

Traditional beef tartare, served with onion, pickled cucumber,
mushrooms and tuna

Delikatne krewetki smazone na oliwie z czosnkiem podane na
lisciach rukoli

Delicate prawns fried in olive oil with garlic, served with
rucola lettuce and vinaigrette

Carpaccio z o$miornicy z oliwg i czosnkiem
Octopus carpaccio served with olive oil and garlic

N Saffaty Salads —o~—=2_

Salata z kurczakiem marynowanym w occie balsamicznym
z awokado i ptatkami migdatow

Salad with chicken breast marinated in balsamico
with avocado and almond flakes

Salatka z kasza kuskus, szpinakiem, czerwonym burakiem, serem
feta i orzechami pinii

ﬂ Couscous with spinach, beetroot, feta cheese and pine nuts

Carpaccio z z6ttego buraka, z grillowanym kozim serem
i fruzeling z malin

, Yellow beetroot carpaccio with goat cheese and raspberry jam

&—’@\ th}?y Soups /Q@\)

Rosél z makaronem i $wiezg pietruszka
Chicken broth with noodles and fresh parsley

Zur wiejski z jajkiem i biala kielbaska w razowcu z wlasnego
wypieku

Traditional Polish soup made from fermented rye with white
sausages and an egg served in a bread bowl

Barszcz czerwony z dodatkiem octu malinowego
z uszkami miesnymi

Beetroot soup with raspberry vinegar served with meat dumplings

41 -

68, -

59,-

59,-

56,-

S52,-

49,-

46,-

25,-

36,-

29,-
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&5 miod malina

Dania g[o’wne / Main courses

Pot kaczki pieczone na rumiano z majerankiem podane
z pieczonym jabtkiem i zurawina
Roasted half duck with marjoram, served with roasted
slices of apples and cranberry jelly

Tournedo wolowe na rosti ziemniaczanym
z truskawkami i balsamicznym sosem winnym

Beef tenderloin steak grilled served on potato rosti with
strawberries and balsamico vinegar

Poledwica wolowa z pieprzowym demi glace
z karmelizowana brukselka i fioletowym kalafiorem

Beef tenderloin with green peppercorn sauce served with
caramelized brussels and violet cauliflower

Policzki wotowe z kluskami §laskimi i pieczona mtoda
marchewka

Beef cheeks served with silesian dumplings and baby carrot

Delikatna gicz cieleca pieczona z rozmarynem na
naturalnym sosie pieczeniowym z puree ziemniaczanym
z parmezanem

Delicate roasted veal knuckle with natural gravy sauce,
rosemary and mashed potatoes with Parmesan

Schabowy tradycyjny z kostka podany z kapusta
zasmazang i pieczonym ziemniakiem

Traditional breaded pork chop with bone served with fried
cabbage and baked potato

Zeberka wieprzowe pieczone w barbecue z ziemniakiem
z popiohlu i czerwona kapusta
Barbecue pork ribs served with baked potato and red cabbage

Chrupiace placki ziemniaczane serwowane z gulaszem
z miesa najprzedniejszego gatunku z dodatkiem
pieczarki portobello

Fried potato pancakes served with great quality meat stew
served with portobello champignon

Przegrzebki w oliwie z czosnkiem na czarnym tagliolini

ze szpinakiem
Scallops in olive oil amd garlic, served with black tagliolini with
spinach

Eosos grillowany podany na puree z zielonego groszku
z sosem cytrynowym

Grilled salmon served with pea puree with
lemon sauce

Gotabki z kasza i grzybami w sosie na bazie trufli

72,-

125, -

98,-

69,-

82,-

33,-

49,-

35,-

68,-

72,-

49,-

’ Cabbage rolls stuffed with groats and mushrooms with truffle sauce

C Wyborne pierogi 9
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Pierogi z twarogiem i ziemniakami ze smazong cebulka na masle

39,-

Dumplings stuffed with cottage cheese and potatoes topped
with butter

Pierogi z cielecing na sosie z francuskiej musztardy

46,-

Dumplings stuffed with veal served with mustard sauce

Makarony

Pasta
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Rigatoni con manzo - makaron z poledwica wotowa, listkami
rukoli i pomidorkami koktajlowymi w lekko pikantnym sosie

65,-

Rigatoni pasta with spicy beef tenderloin with rucola and
cherry tomatoes

Bucatini z owocami morza w winno-maslanym sosie
Seafood bucatini with wine butter sauce 63,-

Tagliolini czarne z krewetkami, szpinakiem baby, pomidorkami
cherry i papryka peperoni

Black tagliolini with prawns, baby spinach, cherry tomatoes

and red peppers

Tagliatelle z czarna truflg i parmezanem
Tagliatelle with black truffle and parmesan 69,-

Dodatki / Side dishes '{{K

Kapusta zasmazana / Warzywa na parze / Kluski $laskie /

Szpinak z czosnkiem i $mietana / Ziemniak pieczony

15,-
Fried cabbage / Steamed vegetables / Silesian noodles / ’
Spinach with garlic and cream / Baked potato
Satatka wiosenna z rzodkiewka, $wiezym ogédrkiem
i pomidorkiem z sosem vinaigrette 19,-

Salad with radish, cucumber, tomatoes with vinaigrette

£akocie / Desserts

Chrupigce racuchy z jabtkami z sosem 37-
waniliowym i karmelowym na cieplo 4

Traditional apple pancakes with
a caramel and vanilla sauce
Malinowe tiramisu ze $wiezymi owocami i mietg 35
-

Raspberry tiramisu with fresh fruits and mint

Malinowa pychotka - lody wanilinowe z cieptym 37
musem malinowym, bita §mietang i malinami !

Raspberry dessert, vanilla ice cream with hot raspberry
mousse, whipped cream and raspberries



Kawa / Coﬁee

Espresso soml 13-

Podwojne Espresso soml 15,-

Czarna /Black coffee Soml 13-

Americana 2Soml 13-

Czarna z mleczkiem / Coffee with milk 8o/Soml 15,-

Cappuccino 28oml  15,-

Con Panna sooml  15,-

Latte 250ml 17, -

Kawa Mi6d Malina z bitg $mietang

i ajerkoniakiem 19,

Coffee with cream and advocat liqueur

Irish coffee 120ml/40ml 35,'

Mlpq;’e zimne / Beverages

Ceetoty. Certty, oml 13-
525

KIJNLE\'@ @ a W 250m1 13}-

Soki owocowe 250ml 13,'

Kropla Beskidu / Kropla Delice ozl 12-

Kropla Beskidu / Kropla Delice ool 18,-

Cisowianka Classic / Perlage ool 13-

Cisowianka Classic / Perlage ool 19,-

Red Bull R‘“;ﬂE;’" 19,-

Sok ze §wiezych owocdw,

pomaraniczowy lub grapefruitowy ool 24,-
Freshly squeezed orange or grapefruit juice

Ncyyoje / Hot drinks

Wyborne herbaty Ronnefeldt

Herbata z czajniczka / Tea pot ssoml 14~

Herbata na sposéb Miéd Malina

z miodem lub konfitura 20.-

Tea with honey or preserve

Piwo beczkowe / Dmft beer

Pilsner Urquell 0,4l
Ksiazece Zlote Pszeniczne ol
Ksigzece Zlote Pszeniczne ol
Tyskie Gronie oyl
Tyskie Gronie ol

Piwo butelkowe / Bottled beer

Peroni Nastro Azzuro 0,331
Ksigzece [PA 0,50l
Ksigzece Porter Battycki 0,50l
Ksigzece Czerwony Lager 0,50l
Ksigzece Ciemne Eagodne 0,50l

Piwo smakowe / ﬂavorec[ beer

Captain Jack Blue Lagoon 0,40l
Hardmade Pear Crush o,40l
Hardmade Yuzu Crush o,40l

20,-
20,-
18,-
20,-
18,-

19,-
20,-
20,-
20,-
20,-

18,-
18,-
18,-

Piwo bezalkoholowe / non-alcoholic beer

Peroni Nastro Azzuro 0,33l
Lech Free 0,33l
Lech Free smakowy, limonka z mieta o,;l
Hardmade Rhubarb Crush 0,40l
Ksiazece Zlote Pszeniczne 0,50l
Ksigzece IPA 0,50l

Cydr / Cider

Green 270ml

15,-
15,-
15,-
16,-
16,-
16,-

18,-

VODKA

Wodki

Chopin Zytni

Chopin Pszeniczny
Chopin Blended Gold
Cytrynéwka

Krupnik miodowy
Zubréwka

Sliwowica

Milody Ziemniak Potato Vodka

Tradycyjne polskie nalewki

Traditional Polish liqueurs

Likiery / Liqueurs

Chopin czekoladowy

Chopin karmelowy z sola morska

Chopin kokosowy

Chopin czekoladowy z chilli
Bailey’s

Limoncello

Jagermeister

Wﬁisky / Bourbon

Chopin Vintage

Chopin Vintage Young Potato
Jack Daniels

Jameson

Talisker 10 Single malt

Scapa Skiren

4o ml

20 ml
20 ml
20ml
20 ml
20 ml
20ml

20ml

4o ml
4o ml
4oml
4o ml
4o ml

4oml

21-

20,-
20,-
20,-
20,-
24, -
22-
20,-

37-
55-
28 -
26,-
42-
43,-

Cognac / Brandy

Remy Martin VSOP soml S7,-
Metaxa ***** soml  32,-
Martell VSOP soml S7,-
Hennessy VS soml 36,-
Gin

Gordons soml 22-
Bombay soml 29-
Rum

Bacardi White soml  17,-
Bacardi Black soml  19-
Kasama soml  35,-
Vermouth

Martini Bianco woml  23,-
Martini Rosso oml  23,-
Martini Extra Dry ooml  23,-
Campari soml 23 -
Tequi[a

Jose Cuervo Silver soml 22 -
Jose Cuervo Gold soml 24,
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