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Na dobry poczqtek

Bruschetta z soczystymi pomidorami, czarnymi oliwkami, Swiezg
bazylig, rukolg i aromatyczng oliwg

Pikantne krewetki smazone na masle z biatym winem, podawane
z pomidorkami

Chrupigcy ser owczy po bacowemu z grilla z Zurawing

Grillowany kozi ser z gruszkg w kruchej sakiewce z ciasta filo,
podawany z konfiturg jagodowg, na lisciach rukoli

Zimne przekqgski

Carpaccio z poledwicy wotowej z cebulkg borettane, oliwg, rukolg
i ptatkami Grana Padano

Tatar wotowy tradycyjny z cebulkg, ogorkami, grzybkami
i tuniczykiem

Tatar z tososia z chrupigcymi kaparami, czerwong cebulg
i delikatnym majonezem koperkowym

Sled? a la matias z aksamitnym buraczanym serkiem labneh,
marynowang czerwong cebulg i aromatyczng oliwg koperkowg

Salaty &

Satata z kurczakiem, grillowang cukinig, suszonymi pomidorami
i orzechami makadamia

Satatka z kaczki sous-vide z pieczonym burakiem, kaszqg kuskus,
szpinakiem i chrupigcymi ziarnami stonecznika

Zupy &

Rosot na kurczaku i kaczce z makaronem i Swiezg pietruszkg

Zur wiejski tradycyjny, z jajkiem i bialg kietbasqg

Zur wiejski tradycyjny (serwowany w razowcu wlasnego wypieku,)
Krem pomidorowy z ricottg

Barszcz czerwony z uszkami migsnymi i kroplg octu malinowego

34,-

72,-
18,-

59.-

73,

09,

49,-

38,-

49,

49,-
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— Dania glowne &

Pot kaczki pieczone na rumiano z majerankiem podane
z pieczonym jabtkiem i Zurawing

Delikatna biodrowka jagnieca sous vide, z chrupigcym
krokietem ziemniaczanym z nutg oscypka, aksamitnym
purée z batata, migtowym demi-glace i zielong oliwg

Poledwica wotowa na chrupigcym risti ziemniaczanym,
z sosem pieprzowym i dzikim brokutem

Policzki wotowe w sosie z czerwonego wina, podane na
puree ziemniaczanym z parmezanem, okraszone
prazonym topinamburem

Chrupigce placki ziemniaczane serwowane z gulaszem z
miesa najprzedniejszego gatunku z dodatkiem pieczarki
portobello

Chrupigce placki ziemniaczane w sosie z pieczarek
portobello na Smietanie

Maczanka po krakowsku z wolno pieczonym karczkiem
wieprzowym, piklowanym ogérkiem, rukolg, francuskg
musztardg i kroplg octu jabtkowego

Schabowy tradycyjny z kostkg podany z kapustg
zasmazang i pieczonym ziemniakiem

Zeberka wieprzowe pieczone w sosie barbecue z aromatem
powidet sliwkowych, podane z ziemniakiem z popiotu
i czerwong kapustg

Wolno pieczone golonko w piwie, podane z kapustg
kiszong i kremowym sosem chrzanowym

Soczysty kurczak supreme na ztocistym kuskusie
pertowym, z kremowym purée mango i dzikim brokutem

Golgbek z kaszg i wieprzowing w kapuscie, na delikatnym
purée ziemniaczanym, z domowym sosem pomidorowym

Grillowany kalafior curry podany na purée ze stodkiego
ziemniaka z chimichurri

125,-

89,

05.,-

47,-

52,-

0l.-

ol.-

09,

04,-

49,-

18,-
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Wyborne pierogi W

Urybaka &=

Losos smazony na masle z delikatnym sosem cytrynowym,
podany z kalafiorem romanesco i satatg rzymskg

Okon morski z ziemniakami pieczonymi i rozmarynem

Makarony @

Pappardelle z aromatycznymi borowikami w aksamitnym sosie
Smietanowym z serem Grana Padano

Pappardelle z soczystymi krewetkami, pomidorami koktajlowymi
i Swiezym szpinakiem w sosie winno-maslanym

Zielone rigatoni z kremowg mini burratg, szpinakiem i rukolg,
z nutg chilli i czosnku

Rigatoni con manzo — makaron z poledwicg wotowg, listkami
rukoli i pomidorkami koktajlowymi w lekko pikantnym sosie

Spaghetti carbonara z chrupigcym guanciale i natkg pietruszki

Lasagne szpinakowa, zapiekana z kremowym sosem gorgonzola
i rukolg

Dodatki

Kapusta zasmazana / warzywa na parze / puree ziemniaczane z
parmezanem / ziemniak pieczony / satata z pomidorem,
ogorkiem, cebulg i vinegretem

Lakocie

Chrupigce racuchy z jabtkami z sosem waniliowym
i karmelowym na ciepto

Kremowy sernik baskijski z czekoladg

Creéme brillée z delikatng nutg lawendy pod chrupigcg
karmelizowang skorupkg

Szarlotka z pieca z sosem waniliowym i karmelowym oraz lodami

45,-
50.,-
49,-

70,-

89.-

05,-

71,-

59,-

71,-
51,-

54,-

16.-

43,-
39,-
29,-

30,-
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For a good start

Bruschetta with juicy tomatoes, black olives, fresh basil, rucola
and aromatic olive oil

Spicy shrimps sautéed in butter with white wine, served with
cherry tomatoes and fragrant rosemary

Grilled crunchy sheep cheese with cranberry jam

Grilled goat cheese with pear in a crispy phyllo pastry purse,
served with blueberry jam, on a bed of rucola

Cold starters

Beef tenderloin carpaccio with borettane onions, olive oil, rucola,
and shaved Grana Padano

Traditional beef tartare, served with onion, pickled cucumber,
mushrooms and tuna

Salmon tartare with crispy capers, red onion and delicate dill
mayonnaise

Herring a la matias with velvety beetroot labneh, pickled red
onion and aromatic dill-infused olive oil

Salads &

Chicken salad with grilled zucchini, sun-dried tomatoes and
macadamia nuts

Sous-vide duck salad with roasted beetroot, couscous, fresh baby
spinach, and toasted sunflower seeds

Soups <

Chicken-duck broth with noodles and fresh parsley

Traditional Polish soup made from fermented rye with white
sausage and an egg

Traditional Polish soup made from fermented rye (served in a
bread bowl)

Tomato cream with ricotta

Red borscht with meat-filled dumplings and a drop of raspberry
vinegar

34,-

72,-
18,-

59.-

73,

09.-

49,-

38,

49,-

49,-

— Main courses &
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Roasted half duck with marjoram, served with roasted
slices of apples and cranberry jam

Sous-vide lamb rump, crispy potato croquette with 80
oscypek, silky sweet potato purée, mint demi-glace and ’
green olive oil

Beef tenderloin on crispy potato résti, served with 125,
peppercorn sauce and tenderstem broccoli :
Beef cheeks in red wine sauce, served on mashed potatoes 80,
with parmesan, garnished with roasted Jerusalem ’
artichoke

Fried potato pancakes served with great quality meat stew  05,-
and portobello mushrooms

Crispy potato pancakes in a creamy portobello mushroom 47
sauce :
Krakéw-style maczanka with slow-roasted pork neck, 59
pickled cucumber, rucola, French mustard and a touch of ’
apple cider vinegar

Traditional breaded pork chop with bone served with fried ¢4
cabbage and a baked potato ’
Barbecue-glazed pork ribs with plum preserve, served with 6l.
ash-roasted potato and braised red cabbage :
Slow-roasted pork knuckle in beer, served with sauerkraut 69.
and creamy horseradish sauce :
Roasted chicken supreme, pearl couscous, mango velouté 6.
and tenderstem broccoli ’
Cabbage roll filled with buckwheat and pork, served on 49,
delicate potato purée with homemade tomato sauce :
Grilled curry cauliflower served on sweet potato puree 48,

with chimichurri

Q)
Pierogies - Stuffed dumplings

Dumplings stuffed with cottage cheese and potatoes topped with
onions in butter

Dumplings with veal and demi-glace sauce

Dumplings with sauerkraut and mushrooms, topped with golden
caramelized onions

Fish dishes @z

Pan-fried salmon in butter with a delicate lemon sauce, served
with romanesco cauliflower and romaine lettuce

Sea bass with roasted potatoes and rosemary

Pasta @

Pappardelle with aromatic porcini mushrooms in a velvety cream
sauce with Grana Padano cheese

\,’

Pappardelle with shrimp, cherry tomatoes, and fresh spinach in a
white wine and butter sauce

Green rigatoni with creamy mini burrata, spinach, and rucola,
N . 2 .
with a hint of chili and garlic

Rigatoni pasta with spicy beef tenderloin, rucola and cherry
tomatoes

Spaghetti carbonara with crispy guanciale and parsley

V' Spinach lasagna baked with creamy gorgonzola sauce and rucola

Side dishes

Fried cabbage / steamed vegetables / mashed potatoes with
Parmesan / baked potato / side salad with tomato, cucumber,
onion, and vinaigrette sauce

Desserts

Traditional apple pancakes with caramel and vanilla sauce

Creamy Basque cheesecake with chocolate
Lavender-infused créme brillée beneath a crisp caramelised crust

Homemade apple pie with caramel and vanilla sauce served with
a scoop of ice cream

45,-
50.,-

49,

70,-

89.-

065,

71,-

59,-

71,-

51,-

54.-

16.-

43,-
39,
29,

36,-
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